
Rheinische Kartoffelsuppe
mit Steinpilzen g                                                       10,50 €

Blattsalate der Saison mit Balsamico-Dressing, Avocado, 
Mozzarella, geröstetem Ciabatta und Parmesanchips a,c  

                                                                                                                              18,50 €                                                                                                          

Rapunzelsalat in Kartoffeldressing 
mit geräucherter Entenbrust g                                 19,50 €                        

Caesar Salat (Römersalat)
mit Croutons und gehobeltem Parmesan                           14,50 €     
mit gebratenen Hähnchenspieße d,g                           19,50 €         
mit gebratenen Gambas c,d,g                                      24,50 €

Brotzeitbrettl
mit Leberwurst, Blutwurst, Bierknacker,                                                                                                                                 
rohem und gekochtem Schinken, Bayerischer Bergkäse, 
Obazda, Fleischpflanzerl Rettich, Radieschen, 
geriebener Meerrettich, Griebenschmalz, 
Brotauswahl, Brezel                                                19,50 € 

Roastbeef kalt, rosa gebraten 
mit Rosmarindrillingen 
und Remouladensauce c,j                                           23,50 €                                        

Spaghetti Bolognese
in würziger Rindfleischsauce und Parmesan a,c,i,g  16,50 €

Spaghetti Carbonara mit Speckstreifen 
in Rahmsauce und Parmesan a,c,g                              18,50 € 

Spaghetti aglio, olio e peperoncino (AOP)
mit Knoblauch, Chili, Tomaten, Rucola a,c,g            17,50 €
mit gebratenen Gambas verfeinert a,b,c,g                26,50 €

Knuspriger Schweinebauch mit Schwarte 
mit Apfelrotkohl und Kartoffelklöße                          21,50 €                  

Entenbrust rosa gebraten mit Honig glaciert 
Portweinsauce, Rotkohl und Kartoffelgratin c,j,i      29,50 €                                                                  

gebratenes Lachsfilet 
mit Düsseldorfer Senfsauce, Broccoli 
und Rosmarindrillingen d, g, i                                       30,50 €

Rib Eye Steak ca. 300 g                                          34,50 €                            Rumpsteak ca. 300 g                                                 35,50 € 

Gemischter Salat                                                      8,50 € Rosmarindrillinge                                                         6,50 €

Ofenkartoffel mit Sour-Cream g                               6,50 €

Apfelstrudel mit Vanillesoße und Vanilleeis a,g,e   10,50 € Tiramisu aus Sahne-Mascarpone-Creme und in Kaffee 
getränktem  Biskuit, 
mit Kakaopulver bestäubt, ohne Alkohol                    10,50 €

a. Glutenhaltiges Getreide
b. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
d. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
e. Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f. Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

h. Schalenfrüchte
i. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
k. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
l. Schwefeldioxid und Sulphite
m. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

                 Speisekarte Füchschen-Alm 2026 

Vorspeisen

Steaks

Beilagen 

Dessert

Zu jedem Steak bieten wir ohne Aufpreis folgende Soßen an: 
Café de Paris Butter, pikante BBQ-Sauce, Chipotle-Paprika-Salsa c,g,i

Bayerisches Hirschragout mit Trauben,
                                                           Speck, Kräutersaitlinge, Rotkohl  und Kartoffelknödel c,i                                                    29,50 €

Hauptspeisen


